Liebe Freunde des Ostalb Most - Besens,

die Kiiche hat lhre Planungen abgeschlossen, das Ergebnis lassen wir Euch hiermit zukommen.

Liebe Griisse aus Obergroningen
Peter Ocker

Fur die Besensaison 2009 bereiten wir neben unseren hausgemachten Maultaschen und Kasspéatzle,
sowie den Vespern, folgendes fir Sie vor:
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Semmelknddel mit Waldpilzsol3e
und So. 27.09. Spanferkel mit Spatzle und SoR3e

Sauerkraut mit Schweinshéxle und Griebenschnecken
und So. 04.10. geflllter Schweinebraten mit Spatzle und SolRe

saure Nierle oder Fleischkase mit Bratkartoffeln
und So. 11.10. Pikantes Goulasch mit Semmelknéddeln

Bratwirste mit Kartoffelgratin und Gemiise
und So. 18.10. Roastbeef mit PilzsahnesoRRe und Spatzle

Maultaschenauflauf
und So. 25.10. Rehbraten mit Spéatzle, SofRe und Preiselbeeren

Geraucherte Forelle mit Meerettichsol3e und Butterkartoffeln
und So. 01.11. Schweinebraten mit Spétzle und Sol3e

Saure Kutteln mit Bratkartoffeln
und So. 08.11. Sauerbraten mit Rahmsof3e, Spatzle und Preiselbeeren

Sauerkraut mit Blut- und Leberwurst und Griebenschnecken
und So. 15.11. Gansekeule mit Semmelknodel, So3e und Blaukraut

Gerauchte Bratwirste mit Bohnenkernen und Griebenschnecken

.und So. 22.11. Linsen, Spétzle und Saitenwirste

Entenbrust mit Kartoffelgratin und Gemuse
und So. 29.11. Sauerbraten mit Rahmsof3e, Spéatzle und Preiselbeeren

griine Bohnen mir Hefeknddeln und gerauchten Bratwiirsten
und So. 06.12. Gansekeule mit Semmelknédel, SoRe und Blaukraut

Bruckhdlzer mit Sauerkraut und Kassler
und So. 13.12. Rehbraten mit Spatzle, SoRe und Preiselbeeren



